
                 your 
event with tero



Votre évènement d’entreprise chez tero 
restaurant 

Tero restaurant propose des formules de privatisation et repas pouvant s’adapter à tous vos besoins et envies : fête de fin d’année, 

team building, dîner d’équipe, séminaire… Des espaces de séminaire parfaitement aménagés et équipés de matériel 

professionnel sont également disponibles pour accueillir vos réunions d'entreprise avec succès. 

Deux lieux uniques à Bruxelles et dans le Brabant Wallon : 

➔ le tero Bruxelles
➔ le tero Bierges

Contactez-nous pour discuter de vos besoins et laissez-nous vous guider dans l'organisation de votre événement pour en faire un 
véritable succès!
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event experiences 
connecting you to the 
essential, quite naturally 
!



tero 
restaurants
BRUXELLES



Tero restaurant 
Bruxelles
une table engagée au coeur de 
la ville de Bruxelles

Tero Bruxelles est un restaurant décontracté et élégant 

situé au cœur de la ville dans l’ancien atelier de l’artiste 

symboliste belge Fernand Khnopff, à Saint-Gilles.

Chez tero, la cuisine est saine et savoureuse, rythmée par 

les saisons. Nous nous engageons à cuisiner des produits 

locaux et de qualité provenant en grande partie de nos 

fermes. 

Le restaurant dispose également d’un espace de réunion et 

d'événementiel équipée d’un projecteur.

Un lieu unique pour se rencontrer, travailler et se détendre. 





1 Rue Saint-Bernard, 
Saint-Gilles, Belgique

Google Maps : tero Saint-Gilles

accès
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Tero restaurant Saint-Gilles possède plusieurs espaces 

privatisables ou non : 

- la mezza, une salle de réunion dotée d’un projecteur, 

d’un paperboard et d’une machine à café pouvant 

accueillir jusqu’à 30 personnes ;

- le 1er étage, ouvert sur le reste du restaurant, parfait 

pour un dîner de groupe et pouvant accueillir jusqu’à 40 

personnes ;

- le restaurant complet, pouvant accueillir jusqu’à 150 

personnes. 



Notre restaurant situé à Saint-Gilles dispose d’un espace 

privatisable et modulable pour vos réunions, événements, 

repas ou conférences en toute intimité jusqu’à 28-30 

personnes.

Notre salle de réunion est dotée de tout le confort et du 

matériel nécessaire pour pouvoir travailler de façon 

professionnelle, en toute quiétude : projecteur, accès wifi, 

paperboard et machine à café.

la mezza





L’espace situé au premier étage du restaurant permet 

d’accueillir jusqu’à 40 personnes assises et est modulable 

pour l’organisation . Cet espace lumineux est ouvert sur le 

reste du restaurant et donne un accès direct à la 

mezzanine. 

le 1er étage





le restaurant

Le resto tero de Saint-Gilles, d’une capacité totale d’environ 

115 couverts, vous offre tout le confort d’organiser votre 

gros évènement d’entreprise ou personnel. 

Une cuisine gourmande et engagée avec uniquement des 

produits de nos fermes et de nos partenaires.





tarifs de location 
de salles* 

➔ La mezza …………………………………………………….………………………………………………….…….….…...300€ / demi-journée

➔ La mezza ………………………………………………………..……….….…..…………………………………………….600€ / la journée (10h - 23h)

➔ Privatisation partielle du restaurant ……………………..………………………………………….750€ / demi-journée

➔ Privatisation totale du restaurant ……………………………….……………………………………..2000€ / demi-journée



tero 
restaurants
BIERGES



tero restaurant 
Bierges
décontracté et élégant

Tero Bierges, restaurant décontracté et élégant situé dans 

le Brabant wallon, une cuisine simple et naturelle, 

rythmée par les légumes de saison de notre ferme.

Oubliez le concept de la traditionnelle assiette ! Nos recettes 

dédiées à la gastronomie durable sont décomposées en 

petits plats sains et gourmands à partager.

Le restaurant dispose également d’un espace de réunion 

et d’une terrasse.

Un lieu unique pour se rencontrer, travailler et se détendre.





56 Rue des Champles, 
1301 Wavre, Belgique

Google Maps : tero bierges
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tero restaurant Bierges possède 2 espaces privatisables ou 

non : 

- la meeting room, une salle de réunion dotée d’un 

projecteur, d’un paperboard et d’une machine à café 

pouvant accueillir jusqu’à 42 personnes ;

- le restaurant, pouvant accueillir jusqu’à 100 personnes. 



Notre restaurant situé à Bierges dispose d’un espace 

privatisable et modulable pour vos réunions, événements, 

repas ou conférences en toute intimité jusqu’à 42 

personnes.

Notre salle de réunion est dotée de tout le confort et du 

matériel nécessaire pour pouvoir travailler de façon 

professionnelle, en toute quiétude : projecteur, accès wifi, 

paperboard et machine à café.

la meeting room





le restaurant

Le resto tero de Bierges, d’une capacité totale de 84 

couverts assis et 120 personnes en walking dinner, vous 

offre tout le confort d’organiser votre gros évènement 

d’entreprise ou personnel. 

Une cuisine gourmande et engagée avec uniquement des 

produits de nos fermes et de nos partenaires.





tarifs de location 
de salles* 

➔ La meeting room ………………………………….………………………………………………….…….….…...350€ / demi-journée

➔ La meeting room ……………………………………..……….….…..…………………………………………….700€ / la journée (10h - 23h)

➔ Privatisation totale du restaurant ……………………………………………………...………..…...1250€ / demi-journée



catering experiences 
connecting you to the 
essential,
quite naturally!



Aujourd’hui, il n’est tout simplement plus concevable pour 

un groupe comme tero de ne pas mettre à la base de ses 

principes le respect de l’environnement et donc du 

produit. En tant que groupe, notre offre food va au-delà 

du simple approvisionnement local, et ce en intégrant en 

son sein deux fermes appliquant les principes de cultures 

BIO. Le chef maraîcher travaille donc de concert avec nos 

chefs en cuisine afin de planifier les cultures qui 

alimenteront les restaurants du groupe ainsi que le traiteur 

offrant une véritable expérience “farm to table”.

le farm to table, 
source de notre 
offre catering 



nos formules 
        



nos forfaits 
boissons
lunch & dîner

½ eau, jus frais, soft ou bière………………………………………………………..5€

coupe de prosecco........................................................................................10€

forfait “maison”................................................................................................10€

1 verre de vin blanc, rouge ou rosé, 1 bière ou 1 soft et ½ eau 

minérale.

forfait “vin”...........................................................................................................18€ 

1/2 bouteille de vin blanc ou rouge, et un ½ eau minérale.

thé, tisane ou café..........................................................................................4,50€

droit de bouchon.............................................................................................15€

*Pour les groupes de plus de 30 personnes, des formules 

supplémentaires sont disponibles sur demande (gatien.v@tero.be).

mailto:gatien.v@tero.be


nos formules 
        

*L’assortiment dépend de la saisonnalité et de 
l’arrivage du marché, les formules seront donc 
précisées 15 jours avant votre évènement.



les formules 
à grignoter tero 

Le petit break……………………………………..……………………………..12,50€

Thé & café, jus de pomme-poire naturel, eau plate ou pétillante, fruits du jour, viennoiseries (+3,50€)

Pour l’apéro……………………………………..………………………………...10€

Houmous du jour, pain au levain bio, crudités de saison, salaison de notre ferme, affinage 12 mois, 

mélange de noix 

Les finger food……………………………………..…………………………..15€

Assortiment de 4 amuse-bouches (froids ou chauds)

*Pour les groupes de plus de 30 personnes, des formules supplémentaires sont disponibles sur demande 

(gatien.v@tero.be).

mailto:gatien.v@tero.be


les formules 
lunch & diner

Le lunch végétarien……………………………………..………………………………..……………21€

Houmous du jour, légumes crus et cuits de saison

Le lunch carné………………………………………………………………….…………………….……..21€

Viande de la ferme, légumes crus et cuits de saison

 

Le buffet froid et uniquement le midi………………………………………….…….35€

Assortiment de préparations froides tero (option sucrée en verrines +5€)

La formule à partager ……………………………………………………………….………..…….44€

Mix d’assiettes végétariennes et carnées : 4 assiettes froides, 5 assiettes chaudes et 2 desserts tero à 

partager

La formule individuelle……………………………….…………………..…………..…….……..48€

1 assiette froide, 1 assiette chaude, 1 accompagnement et 1 dessert au choix par personne

*Pour les groupes de plus de 30 personnes, des formules supplémentaires sont disponibles sur demande 

(gatien.v@tero.be).

mailto:gatien.v@tero.be




catering experiences 
connecting you to the 
essential,
quite naturally!



tero

Notre service traiteur et nos restaurants proposent une cuisine 
locale, saine, naturelle et rythmée par les saisons dont les produits 
proviennent directement de nos fermes ainsi que de nos fermes 
partenaires.

Nos assortiments dépendent de la saisonnalité et de l’arrivage du 
marché, les formules seront donc précisées 15 jours avant votre 
évènement.

3ha de fruits et légumes 
certifiés bio

80 vaches Salers

650 porcs duroc (plein air)

40 moutons Ardennais Roux

6 ruches (150kg de miel 
par an)





Jardin d’Arthey - Le maraîchage



INDOOR ACTIVITIES

team building 
experiences connecting 
you to the essential, 
quite naturally !



60” to win   
Le chrono est lancé et c'est parti pour 1 minute 

de suspens, de rapidité et de fou rire. 

Tous les moyens sont bons pour parvenir au 

bout de la tâche demandée en seulement 60 

secondes ! 

Un "jeu apéritif" idéal pour mettre l'ambiance 

dans un groupe aussi rapidement que 

s'enchaînent les multiples challenges.

>> détails et tarifs, cliquez ici

https://tero.be/fr/team-building/activities/60-seconds-to-win/


escape box 
Si un Escape Game classique vise à sortir d’une 

pièce, notre Escape Box, aura pour objectif de 

pénétrer dans une valise en ouvrant jusqu’au 

dernier cadenas.

Une activité qui renforcera les leviers 

indispensables au bon fonctionnement de 

votre équipe : l’écoute, la répartition des 

tâches, la prise de décision en équipe ainsi que 

révéler les compétences des personnes plus 

discrètes dans le groupe.

>> détails et tarifs, cliquez ici

https://tero.be/fr/team-building/activities/escape-box/


lego challenge

Un concept innovant, redoutablement efficace. 

Ce challenge est idéal pour renforcer la 

collaboration, la capacité d’adaptation et la 

communication entre collègues. 

Les équipes devront créer des objets imposés 

avec des contraintes précises, progressives et 

tant inattendues que créatives.

>> détails et tarifs, cliquez ici

https://tero.be/fr/team-building/activities/lego-challenge/


quiz game   

Organisé avant, autour ou après un repas, 

notre quiz parsemé de musiques est la garantie 

d’une ambiance unique! 

Les propositions de réponses, actées par un 

système de boîtier ‘Power Vote’, ainsi que leurs 

résultats, apparaissent en temps réel sur un 

écran géant.

>> détails et tarifs, cliquez ici

https://tero.be/fr/team-building/activities/quiz-game/


Mettez en valeur les talents créatifs de votre 

équipe ! Votre défi sera de créer des vins 

d'exception, de les "brander" avec une 

présentation originale et de les défendre face 

à un jury impitoyable. 

Préparez-vous à une compétition passionnante 

où vous devrez utiliser votre savoir-faire et 

votre esprit d'équipe pour décrocher la 

victoire. Cette activité unique permettra à 

votre équipe de se dépasser et de découvrir de 

nouveaux talents cachés.

>> détails et tarifs, cliquez ici

wine academy   

https://tero.be/fr/team-building/activities/wine-academy/


OUTDOOR ACTIVITIES

team building 
experiences connecting 
you to the essential, 
quite naturally !



city play 

Un rallye numérique avec tablettes tactiles 

géolocalisées. Les environs deviennent votre 

plateau de jeu. Défis culturels, ludiques et de 

vitesse : les équipes devront réussir un 

maximum de challenges pour remporter le 

trophée. 

Des formules courtes en 1h00 ou 2h00 

adaptées à vos meetings, idéales pour clôturer 

votre réunion de travail. 

>> détails et tarifs, cliquez ici

https://tero.be/fr/team-building/activities/city-play/


xmas play  

Découvrez le Christmas Play, la variante Noël 

du City Play. 

C’est LA formule pour vos sorties de fin 

d’année. Elle se joue sur tous les marchés de 

Noël et vous propose des défis thématiques 

sur des sujets liés aux fêtes de fin d’année. 

Si vous cherchez un teambuilding outdoor en 

hiver, c’est la solution parfaite. 

>> détails et tarifs, cliquez ici

https://tero.be/fr/team-building/activities/xmas-play/


Sur la voie d'un impact positif 

Chez tero, nous sommes une bande de joyeux optimistes 

et chaque pas en avant nous rapproche un peu plus de 

notre objectif : devenir une entreprise la plus responsable 

et durable possible. 

Penser à la durabilité et à l'impact sociétal dans tous nos 

projets est ce qui nous motive le plus. Car nous n'avons 

qu'une seule planète, et il est grand temps de faire mieux 

demain. .

Travailler avec nous, c'est aussi faire partie du changement.

mais tero ce 
sont aussi des 



et ensuite ?

Mesurer notre impact

L'ensemble du groupe tero met en œuvre des actions pour 

améliorer notre IMPACT à tous les niveaux. Notre certification 

"B Corp” est un petit pas de plus dans cette grande aventure 

entrepreunariale. 

Le label dit "B Corp" est une certification accordée aux sociétés 

commerciales qui répondent à des exigences sociétales et 

environnementales, de gouvernance et de transparence 

publique.



ils nous font 



houses@tero.be
https://tero.be/fr/restaurants/ 

Gatien vander Borght
+32 478 42 63 64

nous 

Tero venues

https://tero.be/fr/restaurants/
https://youtu.be/OhMA0OBQQtU

